-

cUETES 22 °2°€ Llenguado Peca Q 20€

RODANXES B280€ H.4 MITIA SENSEPELL Q7€

Tonyina rodanxes2 u.225g " 90€ |lomdesalmé4u.500g 2F2°€ Filet de Maira 800 g 1 30€

Pop cuit potes 250 g 18 °2°€ popet 61/UP 1 kg
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Calamar n.3 FARCIR800 g 19 3°

Sépia neta 800 g PETITA 9 20€ - y
800 g MiTIaNA T98%€  calamar anelles 750 g 15 4%€  calamarn. 4 PLANXAB00 g |2 40€
Sépla bruta 800g MITIJANA 19 20€ Calamar tub 800g 18 70€ Calamar Bo n. 4800 g 19 50€
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TOTFRED

972 58 24 34

www.totfred.cat

Lluc austral rodanxes 800 g 17 60€ Preparat sopa marisc 330 g G 20€ Preparat paella 480 g 10 30€

Llom de llug 800 g 19 8°€  Filet llug extra amMB PELL T2 2°€ Llucet sense cap 800 g

8009 SENSE PELL 14 4°€
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Orada sencera 238°€ Filetdellobarro500g  148°€ Filetde limanda8o0og T19°€

3 0 4 unitats/kg (6,8 €/peca aprox.)
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Calamarnetn.4500g 12 %°€ Filet de bacalla (talls) 800g 12 °°€  Bacalla supremes 800 g 25 %€
Calamarnetn.3800g T19°°€ Bacalla esqueixat 500 g 16 8°€ Bacalla supremes2kg B2 %°€
Calamar talls 800 g 7] 4°€
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